ALAKRANA STEAK DE 71/ ALAKRANA

EXPERTQOS ATUNEROS DESDE 1967
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B B 01/ ESPECIE > Thunnus Albacares
02/ ZONA DE CAPTURA (FAQ) > OCEANO INDICO OCCIDENTAL - FAOS51
03/ METODO DE PESCA > Redes de cerco o izadas
04/ DESCRIPCION > Solomillo de atun sin piel ni espinas
05/ INGREDIENTES > Atun (pescado)
06/ USO ESPERADO > Consumo directo o cocinado
07/ PESO NETO > 0,25 kg.
08/ VIDA UTIL > 36 meses desde la fecha de captura
09/ CONDICIONES DE CONSERVACION > Conservar a -18° o inferior
10/ TIPO DE ENVASADO > Al vacio

Si lo que quieres son raciones preparadas de lomo de attn, sin desperdicio y sin ensuciarte
las manos y preparar exactamente las raciones que necesitas, éste es tu producto.

Ideal para:
‘PLANCHA
*PARRILLA
*TARTAR
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